V skupini Modre pike smo v letosnjem solskem letu sodelovali v projektu Turizem in vrtec z
naslovom »0Od kapljice Hublja do hlebca kruha«. Otroci so skozi razlicne dejavnosti
raziskovali pot vode iz reke Hubelj, spoznavali pomen mlinov v nasi lokalni skupnosti ter
odkrivali, kako iz zita nastaneta moka in kruh.

Obiskali smo Jochmannov mlin, raziskovali Rustjevo hiSo kruha, izvajali poskuse z vodo,
ustvarjali likovna dela in pekli svoj kruh. S pomocjo zgodb, igre, raziskovanja in prakti¢nih
izkusenj so otroci spoznavali bogato kulturno dediSCino nasega kraja ter pomen vode in
kruha v vsakdanjem zivljeniju.

Poseben del projekta je bila priprava lastnega recepta za kruh. Skupaj z otroki smo oblikovali
preprost recept za domacdi hlebcek, ga ilustrirali in pripravili v obliki letaka. Recept smo ob
zakljucku projekta podelili obiskovalcem Rustjeve hise kruha ter jih povabili, da tudi sami
doma specejo kruh.

Projekt nam je omogocdil povezovanje z lokalnim okoljem, razvijanje raziskovalnega duha ter
krepitev spostovanja do dela ljudi, ki so nekoc in Se danes povezani s pridelavo hrane.
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